
　

（価格は税込です）

粗めにカットした野菜のコクと柚子やすだちの爽やかな酸味を味わ

える一品。甘長トウガラシ「根日女みどり」をはじめ、地元のシイタケ、

タマネギ、トマトをふんだんに使用しました。
鍋や焼き魚はもちろん、豆腐、ギョーザなど素材のおいしさを
引き立てるポン酢です。

管内産のトマトと玉ねぎをふんだんに使用した爽やかな

ドレッシングです。

季節の野菜サラダはもちろん、様々なお料理のソース

代わりにも使えます。

完熟いちじくをじっくり煮込んだ
ピューレをようかんに仕上げま
した。
いちじくの優しい風味と、
種のプチプチ感が味わえます。

丹波黒大豆の
特大サイズで
作りました。
ふっくら、やわらかく
上品な甘さです。
５００円（２００ｇ）

７６０円（３３０ｇ）

大粒の黒豆を
甘さ控えた煮豆に

して乾燥させました。
食べ応えがあり、
お茶菓子にぴったりです。
３９０円（１００ｇ）

７００円（２００ｇ）

加西市産の完熟トマトを使ったオリ

ジナルのレトルトカレーです。
トマトの甘味や酸味とタマネギが生
み出すコク・旨みがマッチした本格
的な味わいです。

地元特産の
「加西ゴールデンベリーA」を
じっくり煮込んだピューレを
ようかんに仕上げました。
甘酸っぱい香りとさっぱりした
甘さが特徴です。

小野市産の完熟いち

じくの甘味とタマネギ

が生み出すコクと旨み

がマッチしたフルー

ティーな味わいのカ

レーです。

小野市産いちじくのピューレを生地に練り込み、バターと合わせてしっとり焼き上
げたケーキに、じっくり煮込んだいちじくのワイン煮をのせた「いちじくパウンド
ケーキ」、兵庫県産の黒大豆をのせた「黒豆パウンドケーキ」ともに大好評のパウ
ンドケーキです。

加西市特産「加西とまと」を使用した洋食ソース。トマトのうま味を生かし、酸味の
中にも甘みを感じる風味豊かな味わいが特徴です。
揚げ物やお好み焼き、たこ焼きのソースとしてはもちろん、カレーの隠し味にも活用でき
ます。

加西市特産「加西とまと」を使用したとまとチリソース。

トマトの風味を生かしたスパイシーなソースです。

エビチリだけでなく、サラダ、フライもの等幅広く使用できます。

小野市特産いちじく「おのこまち」を贅沢に使用
し、濃厚ないちじく独特の甘みを生かし、フライ物
や野菜ステックなど幅広く使用できる万能ソースです。

５８０円（２６５ml）

４００円（２９０ml）

３８０円（２１０ml）

４００円（２９０ml）

５２０円（３００ｇ）

６２０円（３００ｇ）

各４８０円

４５０円（１５０ml）

４８０円

４８０円



三木市緑が丘町西４ー４８

【 ＴＥＬ 】 ０７９４（８７）８０７７
【 営業時間 】 ９：３０～１６：３０
【 定休日 】 水曜

加西市豊倉町１２６１ー８１
【 ＴＥＬ 】 ０７９０（４７）８７００
【 営業時間 】 ９：３０～１６：３０
【 定休日 】 火曜

小野市浄谷町１５４５－３２１

【 ＴＥＬ 】 ０７９４（６４）０８３１

【営業時間】 ９：００～１６：００

【 定休日 】 水曜

かさい愛菜館

サンパティオおの

三木みらい館

特産加工品のほか
新鮮な地元農産物も

多数取り扱っています！

問い合せ先

ＪＡ兵庫みらい 営農経済部 販売施設課

ＴＥＬ ０７９０（４７）１２８２

ＦＡＸ ０７９０（４７）１６７４

もしくは各ＦＭ店舗まで




